
SUS VINOS CUIDADOS EN CASA

Referencia : ECELLAR150
Vinoteca de envejecimiento y control de temperatura multizona

Gama Prestige

Capacidad: 149 botellas* :

Compatible con app Vinotag** 

Instalación: libre

Diseño: negro

Sistema de refrigeración: Compresor

Tipo de refrigeración: Frío Ventilado

Rango de temperatura: 5°C-20°C 

Control electrónico

Termómetro digital con pantalla blanca 

Iluminación LED blanca con interruptor

1 puerta de cristal con cerradura, triple 

acristalamiento

cristal templado transparente con protección UV

Innovación francesa: Vinoteca conectada.

Cava compatible con la aplicación de gestión de 

vinotecas VINOTAG.

Estantes inteligentes, de fabricación francesa.  

Desarrollado para alojar botellas de tamaño 

champán o de hasta 9 cm de diámetro.

Equipados con sensores, permiten la detección 

automática de la adición y retirada de botellas.  

Conectados a la aplicación VINOTAG, permiten llevar un 

registro en tiempo real del contenido de la bodega 

para facilitar la gestión.

Nuestros productos se fabrican cumpliendo todas las normas

medioambientales europeas. En particular, los fluidos utilizados (R600a)

no emiten CFC ni HFC y son respetuosos con el medio ambiente.

El consumo de energía se calcula a partir del resultado obtenido durante

24 horas en condiciones de prueba estándar. El consumo real de energía

depende de las condiciones de funcionamiento y de la ubicación del

aparato.

Este dispositivo está diseñado para ser utilizado en un rango de

temperatura ambiente de 0.

Este aparato está destinado únicamente a la conservación y el

almacenamiento del vino.

El abuso del alcohol es peligroso para la salud, consúmelo con

moderación.

Capacidad definida como una indicación con botellas de 75cl de tipo

bordelés tradicional y medida con 12 estantes. La adición de estantes

reduce considerablemente la capacidad de almacenamiento.

Gracias a la aplicación Vinotag, benefíciese de un registro digital

de su vinoteca y reciba alertas de las fechas punta de sus vinos.

En colaboración con Vivino, escanee su botella para acceder a

su tarjeta de vino precargada.

ELEGIDO "GRAN PREMIO A LA INNOVACIÓN 2022

Única en el mercado de las bodegas, la ECELLAR está 

equipada con estanterías inteligentes que pueden 

detectar de forma autónoma las botellas que se añaden 

y se retiran de la bodega. Conectados a la aplicación 

VINOTAG, se comunican en tiempo real para mantener 

un registro preciso de sus vinos, que puede consultarse 

y personalizarse en su smartphone o tableta. Las 

botellas se reconocen y se registran; se indica su 

ubicación exacta; se hace un seguimiento de sus fechas 

punta y de los niveles de existencias.



SUS VINOS CUIDADOS EN CASA

Referencia : ECELLAR150
Vinoteca de envejecimiento y control de temperatura multizona

Gama Prestige

Compatible con la aplicación gratuita de gestión de vinoteca

Vinotag®. Disponible en la App Store y en Google Play.

> EQUIPAMIENTO

11 estantes de madera y metal conectados, frontal de  
iluminado inteligente, tipo fijo

2 pies ajustables

2 ruedas

1 filtro de carbón activado

> DATOS TÉCNICOS

Clase de energía: G

Consumo anual de electricidad: 201 kWh 

Clase climática: N

Nivel de ruido: 38 dB

Tensión: 220-240 V 

Potencia: 130 W 

Categoría: 2 - Bodega Tipo 

de gas: R600a

> SEGURIDAD

Función de invierno: mantiene la temperatura
ajustada en su vinoteca aunque la temperatura
ambiente descienda, ideal para los periodos invernales

Alarmas visuales y sonoras: le avisan de las 
condiciones de funcionamiento que requieren su 
atención

> ACCESORIOS COMPATIBLES

FCA08: Filtro de carbón activado

> DATOS LOGÍSTICOS

Dimensiones brutas (Anc x Pro x Alt cm)

Dimensiones netas (Anc x Pro x Alt cm)

Peso bruto (kg)

Peso neto (kg)

Camión completo (UVC) Contenedor

(UVC) 20

40'

40' HC

COD   EAN

76,5 x 78 x 188

72 x 69 x 174

: 150,00

: 133,00

: 0

: 0

: 0

: 45

354136207015

Fotos no contractuales 
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