
LA SOMMELIERE INTERNATIONALE

143 boulevard Pierre Lefaucheux – 72 230 Arnage

Tel. : 00 34 91 112 37 15     - www.lasommeliere.es – info@lasommeliere.es 

GRANDES VINOS POR COPAS

DVV6

Servicio por copas, temperatura y conservación con 

nitrógeno. Doble zona de temperatura.

Existe en version en inox: ref DVV6SS

http://www.lasommeliere.es/


DVV6

Producto sin embalar (mm): An 675 x Prof  500 x Al 630
Producto embalado (mm): An 735 x Prof 545 x Al 645
Peso neto/bruto (kg): 46/49 

 Servicio de vino por copas : por presión
continua o por sistema de dosis (prediseñado
para 20ml pero regulable).

 Doble zona de temperatura

 Conservación de una botella abierta hasta 3 
semanas preservandola de la oxidación del 
aire a través de un sistema de presión de 
nitrógeno.

 Fácil instalación del cartucho de nitrógeno.

 Temperatura regulable de 7°C a 18°C en 
cada compartimento.

 Termostato electrónico digital.

 Capacidad : 6 botellas (2 compartimentos
de 3 botellas cada uno).

 Iluminación interior.

 Gas : R134A.

 Cod. EAN: 3541361302206.

Este servicio para el vino por copas le permite al mismo tiempo 
que conserva el vino a la temperatura ideal para su degustación, 
preservarlo de la oxidación del aire y servir por copas sus botellas 
de vino  más preciadas. El vino puede servirse hasta  3 semanas 
después de la apertura.


