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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500
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LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

Los fabricadores de hielo compacto ECP, 
generan un cubito macizo y cristalino, 
fabricado por pulverización de agua sobre 
evaporador de cobre.

REFRIGERACIÓN POR AIRE (A) O AGUA (W) 
(ESPECIFICAR EN PEDIDO).

Refrigeración frontal y lateral.

Fácil acceso y mínimo mantenimiento.

Cuba aislada con poliuretano inyectado.

Refrigerante R404A.
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FABRICADORES DE HIELO - COMPACTO
MODELO ECP (CON DEPÓSITO)

CALIDAD Y SERVICIO

ECP 46

687

497

592

40gr

 40.5 mm

34 mm

ESCALA REAL

Doble conexión hidráulica en máquinas 
refrigeradas por agua
 (de ECP37a ECP100)

entrada agua 
evaporadorsalida agua

alimentación

entrada agua 
consensador

MODELO PRODUC. (KG/
DÍA)

DEPÓSITO
(KG)

POTENCIA
 (W)

CONS. AGUA
(L/KG)

MEDIDAS
(LxPxHxHPatas mm) P.V.P.

ECP28 A/W 25 9 270 A: 3, 1 l/kg W: 14 l/kg 387 x 470 x 687 (+65) 1.395 €

ECP37 A/W 37 16 380 A: 4,6 l/kg W: 14 l/kg 497 x 592 x 687 (+65) 1.625 €

ECP46 A/W 46 16 455 A: 3, 5 l/kg W: 14 l/kg 497 x 592 x 687 (+65) 1.710 €

ECP52 A/W 48 25 455 A: 3, 5 l/kg W: 14 l/kg 497 x 592 x 797 (+65) 1.900 €

ECP80 A/W 88 40 890 A: 2,5 l/kg W: 14,2 l/kg 735 x 603 x 910 (+65) 2.360 €

ECP100 A/W 100 60 870 A: 2,5 l/kg W: 14,2 l/kg 735 x 603 x 1010 (+65) 3.020 €

ECP135 A/W 130 65 1050 A: 2,8 l/kg W: 15,3 l/kg 840 x 740 x 1075 (+65) 3.670 €

ECP155 A/W 155 65 1400 A: 2,6 l/kg W: 13 l/kg 840 x 740 x 1010 (+65) 3.800 €

* Todos los modelos producen un cubito de 40gr. Sólo en los modelos ECP135 y ECP155 se puede 
producir uno de 60gr (bajo pedido).
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